
 

 故・工藤徹さんが始められたチャリティ「川越イモ紅あか金時」販売は、昨年も皆

様のご協力により継続することが出来ました。今年もまた、引き続き行っていきます

ので、よろしくお願いいたします。 

川越ワイズメンズクラブは、学校になじめない子どもを守り育てる放課後等デイサ

ービス・クローバークラブなど埼玉 YMCA の社会事業を支援しています。その為の

ファンドに３百年伝統の名産「川越イモ紅あか金時」を斡旋販売しています。今年も

予約をお受けしていますのでよろしくお願いします。また１口 500 円のチャリティ

も歓迎です。 

 

 ５㎏ （送料込み） 3,070 円 ／ １箱 

 10 ㎏ （送料込み） 5,070 円 ／ １箱 
       

注意点： サイズはＭ・Ｌ・ＬＬの混合となります（サイズ指定はできません） 

  手渡しはなく、すべて発送にさせていただきます 

収穫は１１月上旬からのため、発送はそれ以降となります 

  関東以外の遠隔地においては別途送料 100～５00 円かかります。 

 

注文先： 川越クラブ 利根川太郎 山崎 純子（やまざき あつこ） 

  住所：〒350-0046 川越市菅原町 7-16 埼玉 YMCA 

  TEL.：049-226-2491 ／ FAX：049-226-2304 

  メール：kawagoeysmensclub@yahoo.co.jp 
注文票を川越クラブ利根川宛にメール・郵送・FAX 等でお送り下さい。 

 

紅赤 レシピ例【大学いも】 
・紅赤     ：250～300g 

・サラダ油   ：適量 

◇砂糖     ：大さじ 3 

◇水      ：大さじ 2 

◇しょうゆ   ：少々 

◇みりん    ：大さじ 1 

◇はちみつ   ：大さじ 1 

◆ごま     ：適量 

作り方 

① 紅赤を洗い、皮ごと食べやすい大きさの乱

切りにし、5 分ほど水にさらす。ざるに上げて

水気をよく切り、キッチンペーパーでふく。 

② 揚げ油を 160℃に熱したら、紅赤を入れ、

火が通るまでじっくりと揚げる。 

③ 竹串を刺して、すっと通るくらいになった

ら取り出して油を切る。 

④ 鍋に砂糖、水、しょうゆ、みりん、はちみ

つを入れて弱火にかけ、とろみがつくまで   

煮溶かす。 

⑤ ④に③の紅赤を入れて絡める。 

⑥ 器に盛り付けたら、ごまをふる。 

 

調理に好適な品種です。例 http://genki365.net/gnks18/pub/sheet.php?id=51338 



 

【紅あか金時注文票】 
注文総数 

５㎏→   箱（     円） ／ 10 ㎏→   箱（     円） 

 

ﾁｬﾘﾃｨ→   （     円） ／ 合計→   箱（     円） 
（発送後、請求書をお送りしますのでお振込みください） 

 

注文者氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ：                         

 

発送先 1 注文者様（発送の有無に○を付け、有の場合は箱数を必ず記

入してください。） 

      発送    ： 無  有；５ｋｇ ： 箱、１０ｋｇ ： 箱 

 

 

発送先２（請求書は注文者に届きます。  以下同様） 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先３ 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先４ 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 



 

 
[発送先が5箇所以上数になる場合は、この用紙もご利用ください。必ず発注者氏名もご記入ください。]   

注文者氏名  ：                         

 

発送先５ 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先６ 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先 7 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先 8 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         

 

 

発送先 9 

      発送    ： ５ｋｇ ：  箱、１０ｋｇ ：  箱 

 氏名  ：                         

 住所  ：〒    －                   

                                 

 電話番号：                         


